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“k INDIRIZZI DI STUDIO

Operatore elettrico - installazione e cablaggio di componenti elettrici, elettronici e fluidici

Operatore meccanico - Lavorazioni meccanica per asportazione e deformazione / Tecnico per
l'automazione industriale - installazione e manutenzione di impianti

Operatore della ristorazione - preparazione degli alimenti e allestimento piatti / Tecnico di
cucina

Operatore delle produzioni alimentari. Lavorazione e produzione di pasticceria, pasta e
prodotti da forno / Tecnico delle produzioni alimentari

Operatore informatico / Tecnico informatico




DINAMICA DELLE ISCRIZIONI

TOTALE
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n. Classi
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classe 1” | classe 2” | classe 3" | classe 4" | classe 5"

47

62
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50
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ANNO

a.s. 2016/2017
a.s. 2017/2018
a.s. 2018/2019
a.s. 2019/2020
a.s. 2020/2021
a.s. 2021/2022
a.s. 2022/2023
as. 2023/2024
a.s. 2024/2025
a.s. 2025/2026
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——S 8 CLASSI E STUDENTI
IC__— "8l A 2025/2026
Totale iscritti di cui: di cui: di cui:
Anno di o .
corso N° classi Junni di cui h maschi § . femmine tranieri stranieri
alunmi ripetenti maseit ripetenti emmine ripetenti straniert ripetenti
1° 4 47 3 40 2 7 1 16 1
2° 4 39 0 33 0 6 0 12 0
3° 5 42 0 34 0 8 0 13 0
4° 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Totale 13 128 3 107 2 21 1 41 1
N° STUDENTI ISCRITTI N° STUDENTI RIPETENTI
SUDDIVISI PER ANNO DI CORSO E SUDDIVISI PER ANNO DI CORSO E
GENERE GENERE
45 2,5
20 40 X
35 33 34 2
30
25 L5
20 1 1
15
10 7 . 8 05
5
0 00 0 00 00 0
10 20 3° 4° 1 2 3° 4
= maschi = femmine B maschi ripetenti B femmine ripetenti
N° TOTALE STUDENTI DINAMICA DELLE ISCRIZIONI
SUDDIVISO PER GENERE . .
N. 21 Femmine 45 2
16%
‘ 40 39
35
30
25
20
15
10
5 4 4 5
0 0
N. 107 Maschi 1 2 3 4
84%
= maschi = femmine e N ° ClasS] === alunni




INDIRIZZI DI IeFP
AS.2025/2026

P i di IeFP anno di Totale Lecrit
ercorsi di Ie COrso classi Totale di cui di cui
studenti | maschi | femmine
Operatore elettrico - installazione e cablaggio di componenti elettrici, o
L L 1 1 15 15 0
elettronici e fluidici
Operatore elettrico - installazione e cablaggio di componenti elettrici, 2 0 0 0 0
elettronici e fluidici
Operatore elettrico - installazione e cablaggio di componenti elettrici, o
L L 3 1 8 8 0
elettronici e fluidici
Triennio Operatore elettrico - installazione e cablaggio di componenti elettrici,
s g 2 23 25 0
elettronici e fluidici
Operatore meccanico - Lavorazioni meccanica per asportazione e o
. 1 1 16 16 0
deformazione
Operatore:‘ meccanico - Lavorazioni meccanica per asportazione e 2 1 18 18 0
deformazione
Operatore meccanico - Lavorazioni meccanica per asportazione e o
. 3 1 11 11 0
deformazione
Triennio Operatore meccanico - Lavorazioni meccanica per asportazione e
N 3 45 45 0
deformazione
Tecnico per I'automazione industriale - installazione e manutenzione di 4 0 0 0 0
impianti
Operatore della ristorazione - preparazione degli alimenti e allestimento piatti 1° 0 0 0 0
Operatore della ristorazione - preparazione degli alimenti e allestimento piatti 2° 1 3 2 1
Operatore della ristorazione - preparazione degli alimenti e allestimento piatti 3° 1 5 2 3
Triennio Operatore della ristorazione - preparazione degli alimenti e allestimento 2 8 4 4
piatti
Tecnico di cucina 4° 0 0 0 0
Operatore delle produzioni alimentari. Lavorazione e produzione di 10 1 9 2 7
pasticceria, pasta e prodotti da forno
Operatore delle produzioni alimentari. Lavorazione e produzione di 2 1 6 1 5
pasticceria, pasta e prodotti da forno
Operatore delle produzioni alimentari. Lavorazione e produzione di 30 1 6 1 5
pasticceria, pasta e prodotti da forno
Triennio Operatore delle pr li ari. Lavorazi e prod di
q q q 3 21 4 17
pasticceria, pasta e prodotti da forno
Operatore informatico 1° 1 7 7 0
Operatore informatico 2° 1 12 12 0
Operatore informatico 3° 1 12 12 0
Triennio Operatore informatico 3 31 31 0
TOTALE GENERALE 13 128 107 21

N° TOTALE STUDENTI TRIENNIO
SUDDIVISO PER INDIRIZZO DI STUDIO

N. 31 Operatore informatico
24%

.

N. 21 Operatore delle -

produzioni alimentari.
Lavorazione e
produzione di

pasticceria, pasta e N. 8 Operatore della ristorazione -
prodotti da forno preparazione degli alimenti e
17% allestimento piatti

6%

=

N. 23 Operatore elettrico -
installazione e cablaggio di
componenti elettrici, elettronici

e fluidici
18%

N. 45 Operatore
meccanico -
Lavorazioni

meccanica per

asportazione e

deformazione
35%




AF.2024/2025

INDIRIZZI DI QUALIFICA E ESITI FINALI

Iscritti D omentl Esiti finali
in corso d'anno
anno
Percorsi di IeFP di i
S S q 5 in entrata e non
corso | Totale di cui di cui in uscita (daaltra privatisti non scrutinati | ammessi | ammessi | idonei non
studenti | maschi | femmine (ritirati) ammessi | scrutinati . idonei
scuola) all'esame
Operatore e.lettricfl - installaz.io.ne e c.al?l;.aggio di 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
componenti elettrici, elettronici e fluidici
Operatore e.lettricf) X installaz.io.ne e c.al?léggio di 2 11 11 0 0 0 0 0 1 3 8 g 0
componenti elettrici, elettronici e fluidici
Operatore e.lettrlcf) X mstallaz.lo.ne e c.al?légglo di 30 5 5 0 0 0 0 0 5 0 5 5 0
componenti elettrici, elettronici e fluidici
Triennio Op e elettrico - i i e di
componenti elettrici, elettronici e fluidici 1® 1® © © © © g e & & = 0
Operator.e meccanico - La'lvorazmm meccanica per 10 2 2 0 2 0 0 0 2 6 16 16 0
asportazione e deformazione
Operator.e meccanico - Le»lvorazmm meccanica per 2 13 13 0 0 0 0 0 13 1 12 12 0
asportazione e deformazione
Operator.e meccanico - Le»lvorazmm meccanica per 30 16 16 0 0 0 0 0 16 1 15 15 0
asportazione e deformazione
Triennio O T Tco “La . 5
riennio Operatore meccanico vorazioni meccanica 53 53 0 2 0 0 0 51 3 43 43 0
per asportazione e deformazione
Tecnlco 1')er 1 :utomaznon.e md:is.trla!e - 40 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OPerato.re della vnstorazlf)ne.- preparazione degli 10 5 5 3 0 0 0 0 5 0 5 4 1
alimenti e allestimento piatti
O]')eram're della .nstorazlf)ne.- preparazione degli 2 5 2 3 0 0 0 0 5 0 5 5 0
alimenti e allestimento piatti
O]')eram're della .nstorazlf)ne.- preparazione degli 30 10 5 5 0 0 0 0 10 0 10 10 0
alimenti e allestimento piatti
Triennio Op e dellari i - prep
degli alimenti e allestimento piatti o = s o o o 0 20 o 20 i a
Tecnico di cucina 4° 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Operat?re del.le peruzlfJnl alimentari. Layorazlone e 10 9 1 8 0 0 0 0 9 3 6 6 0
produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno
Operat?re del.le peruzlfJnl alimentari. Layorazlone e 2 6 1 5 0 0 0 0 6 0 6 6 0
produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno
Operan‘Jre del_le pr?duzl.om alimentari. La\.lorazlone el 3 7 4 3 0 0 0 0 7 1 6 6 0
produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno
Triennio Op e delle produzioni ali i
L i epr i di ia, pasta e prodotti 2] 6 16 0 0 0 0 22 4 18 18 0
da forno
Operatore informatico 1° 12 12 0 0 0 0 0 12 1 11 11 0
Operatore informatico 2° 13 13 0 0 0 0 0 13 1 12 12 0
Operatore informatico 3° 12 8 4 0 0 0 0 12 0 12 12 0
Triennio Operatore informatico 37 B8] 4 0 0 0 0 37 2 35 35 0
TOTALE GENERALE 148 120 31 2 0 0 0 146 17 129 128 1
ESITI FINALI A.F. 2024/2025
148
160 146
129 128
140
120
100
80
60
40
17
20 2 0 1
4 —— A
0
Totale studenti in uscita non scrutinati scrutinati non ammessi ammessi idonei non idonei
(ritirati) all'esame




Per passaggio a | Per passaggio a Eeypassasslolad
. P 88 L. P 8! L altri corsi di Per passaggio
Anno di corso | scuole superiori | scuole superiori N all P Altro
statali paritarie SR O PR
pr
1° 0 0 0 0 2
2° 0 0 0 0 0
Trasferimenti e abbandoni in corso d'anno - a.f. 3 ) ) ) 0 0
2024/2025
4° 0 0 0 0 0
Totale 0 0 0 0 2
Esiti percorsi triennali di IeFP a.f. 2024/2025
Indirizzo —
iscritti PR P P . " " "
classi A ritirati non scrutinati scrutinati non ammessi ammessi non promossi promossi
Operatore elettrico - installazione e
cablaggio di componenti elettrici, 5 0 0 5 0 5 0 5
elettronici e fluidici
Operatore meccanico - Lavorazioni
meccanica per asportazione e 16 0 0 16 0 16 0 16
deformazione
Operatore della ristorazione -
preparazione degli alimenti e 10 0 0 10 0 10 0 10
allestimento piatti
Operatore delle produzioni
alm?entalrl. Layorazmne e produlzmne 7 0 0 7 1 6 0 6
di pasticceria, pasta e prodotti da
forno
Operatore informatico 12 0 0 12 0 12 0 12
Totale 50 0 0 50 1 49 0 49
DIPLOMI DI QUALIFICA TRIENNALE A.F. 2024/2025
N. 12 Operatore
informatico B N. 5 Operatore elettrico -
25% installazione e cablaggio di
— componenti elettrici,
elettronici e fluidici
10%
N. 16 Operatore
N. 6 Operatore delle meccanico - Lavorazioni
produzioni alimentari. -1 mecc:mFa per
Lavorazione e produzione i
di pasticceria, pasta e e °';;§/Z'°"e
prodotti da forno °
12%
|
N. 10 Operatore della ristorazione -
preparazione degli alimenti e allestimento
piatti
20%
Esiti quarti anni IeFP a.f. 2024/2025
Indirizzo iscritti
classi IVA ritirati non scrutinati scrutinati non ammessi ammessi non promossi promossi
Tecnico per I'automazione industriale |
installazione e manutenzione di 0 0 0 0 0 0 0 0
impianti
Tecnico di cucina 0 0 0 0 0 0 0 0
Totale 0 0 0 0 0 0 0 0




